Menu type

Avec une base de 150 personnes, frais de salle compris
54€ par personne hors boissons
7€ par personne forfait boissons (facultatif)

Aperitif
Cocktail et ses bouchées apéritives
Entrée
Foie gras de canard coulis de framboise
au confit d’oignon et pain brioché
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Emmage
Buffet de fromages (8 sortes au ch0|x)
avec pain, beurre, salade de frwt_s
Dessert
Buffet de desserts (4 piéces au choix par' personne)
10 sortes de desserts

Café

Ce menu est un exemple
Pour étre au plus proche de vos attentes, notre devoir est de vous recevoir
Au Salon du plessis, voir ensemble vos souhaits pour établir un devis qui sera le votre.





